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HISTOIRE CATALANE

iéme maison de Cava derriére ou
devant Freixenet. Ensuite, il y eut
o autres Raventts : quatre ou cing géné-

7

parfoges ef - suite logique - da ron-
cunes, Une portie des Raventds o
o illeurs changé de Iroffoir : ke ls ciné
du fondateur o recu enireprise an héri-
loge, &t son cadet lo maison d'habita-

ans chez Codomiu. En désoccord avee 8
nowvelle compagnie, Ravents | Blanc :
« Il est mort en 84, vingt jours aprés [
avoir consfitué la sociéhé #, raconte son
propre fils aujourd hui oux commandes
Irenie heclres dont 70 de vignes ef das

lument modernes et
conservé héritage du grond-pére : la

phées de chasse et de pache de son
chaque
I grille en

R
rations avec ce que celo suppose de i"aﬁ

de cafte maison de CavA dissidente. Cent: | .

Ay , il y a sut | premiar Raventés. Calui
3:: & Codomniu, ajourd'hui premiére ou

fion. Le fils du codet o travaillé quarante —=

batiments an bn@uummgniﬁqlm, résc-

, construits {prove-
cation 2 - pile devan! Codamiu - autour d'un
chéne phusieurs fois cenlenaire #f clossé. Comme
ke sonit las chais de Codomiu en foce, # & cte »,
préfice dire Manuel Raventés qui, bien sir, a

magni-
lique demeure de la famille, située, elle, a Finté-
rieur de |'enceinte Codomiu. || gime y convier
ses invilés pour un déjeuner succulent et radi-
fionnel dans un codre 1900, rehaussé des fro-

B

, ke portier de Codomiu |ui ouvre
wank respechieusement « Monsieur

cent'd’ Avignon — il a étudié et ravaillé dans
les caves et les chais frangais, do Rhone &
Petrus. René Barbier, fils démuni d"une famil-
le du négoce catalan, a réussi 3 intéresser des
investisseurs individuels (du professeur de
Barcelone & I'in-
génicur strasbour-
geois) & un projet
fou : refaire du
Priorat une grande
région vilicole
d'Europe, comme
au siécle dernier,
lorsqu®un vin local
a obtenu, devani
des crus classés
frangais, une mé-
daille d'or & I'Ex-
position universel-
le. Pas question
pour lui d’élaborer
un cabernet- sau-
vignon i la mode
de Californie. « I"ai une passion pour le gre-
nache », prévient-il, 11 a quand méme planté
(en terrasse, quel travail !) de quoi compléler
ce grenache qu'il a connu i Gigondas dans sa
jeunesse : du merlot et de la syrah notamment.
Son vin ef ceux de ses amis sont parmi les plus
intéressants que nous ayons dégustés. Ces
rouges sont certes « modemes = ; frais, pas
trop alcoolisés, fruités, concentrés, droits,
longs. Mais ils onl aussi les qualités héritées
de la tradition : des bouquets de garrigue, des
saveurs minérales, une personnalité qui n’a
rien & voir avec les vins d'autres terroirs. En
conclusion, une belle synthése de la

EEME RARBIER [T AUGLIST AL CELLER CECILIO A
GRATALLOPS (PRIORAT).

ALLIANCES

4 Jo fopon de Joana Biamis [restourant Can Joa-
na, [biza). On coupe une karge franche de pain
de compogne [bouled) a la mie pas irop semée
que l'on foashe & la braise ou ou four. On frolle
une moifié da tomate bien mire, sur Fune des
faces de ko tarfine. Un filet |généreux] d'huile
d'clive, sel marin. On couvra ensuite da fines
iranches de jombon [Serrane, Bayenne,
Ardennes}, ou d'une omeleie. Accompagné d'un
cava € brut nature », Jean Bardat parls da |’
accord parfait enfre ['acidité de ko fomate of colle
thu campace. Les Calolons sont bien d’occord...

Raventts » , celui d'en foce...

17,5/20 CLOS ABADIA 87
Une base de cabernet-sauvignon
complétée par le merlot, le tempra-
nillo et le ca
ber nillon. Bel-
le robe grenat
clair, brillante,
el des ardmes
de poivre, four-
rure, des notes
de truffe qui se
développent 4
I'aération et de gelée de cerise. La
bouche est pleine et grasse, droite
avec une douceur et des saveurs gui
ne sont pas sans rappeler les vins de
ln Rioja. Beaucoup d'arbmes et nne
grande Elégance, 600 Pras,

Catalogne !

16/20 CHARDOMNMAY 920
Deux chardonnays sont proposés - &
celui fermenté en bamiques, nous pré-
férons le « normal = non bolsé, pour
za fraicheur, ses arbmes de beurre
fondu, ananas, poire, un fruité bien
expressif, La booche est trés douce
avec des notes de noisette et d'aman-
de. Lin vin bien élégani et savourens,
T00 Ptas.

® COSTERS DEL SIURANA

18/20 CLOS DE L'OBAC B9

"18/20 €LOS MOGADOR 89

Gratallops, Priorat.
Tél. = (1934) 7 T3 92 76.

Au total sept Clos différents, tous
vinifiés par René Barbier (voir ani-

= cle ci-dessus) el
pertant tous la
margue Coslers
del Siurana, bien
qu'ils appartien-
nent & des pro-
priétaires diffé-
rents — en fait un
groupe d'amis.
[l sont commer-
cialisés yu comp-
te-gouttes dans
différentes
régions du mon-
de. Des vins trés proches les uns des
autres! Robe grenal, trés jeune, nez
de myrtille, vanille, thym, sarrietie,
poivre, trés complexe. Atlagoe en
bouche grasse et pleine, finesse, frui-
té éclatant, trés frais, mentholé en
finale.\Clos de 1'Obac, 3 475 Ptas
chez les cavistes de Barcelone, Clos
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Mogador, 198 F TTC départ chez
Vinespa : 214, av. Pdi-Wilson, 93210
La Plainc-Saint-Denis. TéL : 48 20
5227,

@ SCALA DEI : Tarragona.
Tel. = (19 34) 7 782 70 27,

16,5/20 RESERVA 87

Grenache, cangnan, un pen de caber-
net, Bouguel sauvage de thym, de
poivre, de garrigue, frais et structurd
en bouche, finale pruneaux. Un vin
long et homogéne. Scala Dei est un
trés important prodectenr installé a
dix minutes des rines d "une magni-
fique « cartoixa = (chartreuse) don
le dessin figare sur les étiguettes.
1 250 Ptas. Vendu en France 96,50 F
la bouteille TTC dépan par Europ-
vin : 63, cours Saini-Louis, 33300
Bordeaux. TEL : 56527139, W
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