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ESPIRITU BOHEMIO, Esa es la filosofia que todavia sigue primando en (a forma de concebir René Barwer su bodega, aungue su marca, Clos Mogador,
s codea en Pars con las mas prestigiosas etiguetas

wande el hombre

llega al limite de

su sabiduria v

cuando la véeni-

ca exhibe rodas

SUS  variantes,

jbl:cda la magia

Lsuelo para lle-

garatin mis lejos.

Los grandes vi-

nos lo son por ¢ suclo que da vi-

da 4 sus uvas, como la exreafia ar-

cilla neggra del Chitean Petnis bar-

delés, o las suaves lomas de gravi

sobre el subsuelo calizo de Lafite-

Rothschild; nace mmbién de la

reserva rérmica de los granitos del

Hermitage v los cantos rodados de

Clmca.mu:uf-du-f‘apc, o la indi-

nacion perfecta de la milagrosa

grr.'dn de Romande Cont, o las

duras pizarras del Douro que en-

gmdm el fabuloso GO, O las re-

verberances albarizas del Machar-

nudo jerezano, o la pizarra Mecore-
{lz ded Priorato tarmaconense.

El Priorato, sin ducda, posee |os vi-

nos mds originales y especracula-

res de Espafia. Ha perdido la ino-
cencia campesina para erigirse co-
mo rey del Mediterrinen en no-
lle Avalidad con los mejores vi-
nos del Hermitage y Cée Rétie.
Y es que mis ﬁlc en nin}gfm lu-
gar se vielve a la vieja agricultura
inseriandoks en las nuevas wéeni-
cas, El rerrato de mulas en las vi-
fias, prensas verticales de hierro y
miclera, viejos vinedos con ren-
dimientos mintisculos, bancaleso
vifias en terraplén, vuelve a ilu-
minar este espacio telirico cuan-
do ya se creia haber perdido es-
tas pricticas del pasado, Un pai-
saje donde la vifia, como cultive
ordenado y promérrico, parece ca-
muthda enere la variada acion
medirerrinea del ﬁliwmﬁmm-
dro, ol romero v la jara.
:Qhien sabia hasta hace dicz afos
que ¢l Priorato daba unos vinos
excepeionales? Solo los franceses
—siempre los extranjeros— que lle-
gAnon a ES[‘;!E)[L‘ELT conel Mi-d:hl{l
puente” Vinatem para construir
sus densos aperitivos, camuflar

sus daryiels o disefiar sus rutina-
rios eupages. No obstante, en me-
dio de esa esta mpa de vino cam-
pesine v macho v que coincidia
en sus males con otras zonas cs-
pafiolas, sobresalia un matiz es-
pecial. La garmaci no se parecia
a la del Alvo Ebro, Aragdn o To-
ledo v la carifiena dri.ﬁ:a su in-
stlser rinjana o ampurdanesa pa-
ra elevarse a los cielos del sabor,
La clave tenfa un nombre: dico-
vellis, una pizarea blanda y mine-
ralizada, Lﬁ' color cobriza, que se
fraccioni cn escimas entre cuyos
intersticios discurren las raices en
busca del agna, Agua que campa
en Las veras iE:Erjuﬁuhjcl subsue-
lo ¥ que, sorprendentemente, se
hallan tan séloa 10 metros de pro-
fundidad, incluso perforando en
la cumbre de unacolina. Un pro-
digio edataligico donde no sélo
la v sine el aceite, bas lores, las
hierbas medicinales, los higos, las
almendras v los frurales son de una
calidad inusitada aunque pagan-
do el tributo de su escases.,

SIBARITAS

«En ¢l Prioraro wodo crece, nada
muerer, es una frase acufiada por
el romdntico Rafael Bamil, pro-
pictario de una finca de 80 hec
tiareas de vifia, Barril tira la woalla
al poner a la venra su propiedad,
distante de su residencia madrile-
fia y cansado de predicar suemo-
cin por la comarca, esc amor que
ha sido incapaz de traducirse en
unas ventas rentables de su vino
Masia Barril, Defensor a ultranza
del “priorato antigun” como a ¢l
le gusta denominara sus vinos, es,
sin embargo, la fisonomia que en
la acrualidad se intenta erradicar.
51 Barnl es el dltimo idealist del
ayer, el hoy estid protagonizado por
un hippy como René Barbier, por
Ln arml]adnr_mppfr como Carlos
Pastrana, por un rebelde inuis-
v como Alvaro Palacios ¥ porun
cientifico sin’ secretismos. como
José Luis Pérez. Son los creadores
de la aventura del Clos, nombre
migico con ¢l que en los tiltimos
afios s¢ hizo despertara la zona,

wLa idea del Clos —sefiala René

Barbier—macid siguiendo una cos-
tumbre de Borgofia de hacer vi-
nos por pagos o vinedos, De este
rnot.!u, nuestra tnica obsesion em
COMPrar vifias, No queriamos ser
TP IESATIOs, S0 aVeniueros apa-
sionados por este microcosmos de
la vifia y del vinos,
La pequefia Borgofia deviticulons
inn:|ig,::mcs e inclepmdicmcs 5
taba servida, Hoy Rend, en com-
pafifa de su mujer Isabelle Meyer,
mecsam de danza, sigue con la
estampa v el espiritn bohemio de
sus afios iniciales aungue su mar-
ca Clos Mogador se codea en Pa-
ris con las mids prestigiosas eti-
queras, Vive sin Iuim en el cam-
, en un pequedio valle a pocos
Eﬁﬁmm; de su bodega de Gra-
tallops. Defiende con tesén la per-
mmﬂihd del terrufio hasta el pun-
to de crear en un fururo omo clos
con su nombre, Su Clos Moga-
dor iene 18 hectineas, la mids ex-
tensa en propiedad compacta. La
produccién por cepa alcanza la
miscrable cota del kilo v medio y

sobre todo de cepas viejas. «Es uno
de los secretos de los mejores vi-
nos del Priorato. Las vifias viejas
maduran mis lentamente, posc-
en s acidez, el grano es mids pe-
quedio y, por lo tanto, mayor po-
tencial de mninose.

Si st Eama tiene acento francés, [a
sorpresa la ha dado un vino, Clos
Erasmus, que él elabora pero que
embotella para una amiga suya
americana, Daphne Glorian, Ha
sido el vino espafiol mids puntu-

1]

duﬁ:}r el monstruo de la corrien-

tee de opinién americana Bobert
Parker, nada menos que 99 pun-
tos sobre 100,

En esa vena de recuperar lo bue-
no del pasado pero con la tecno-
logia actual, ha creado consu ami-
go Jaume Ballagué i Callao, pro-
pietario de un restaurante local, El
Pird, la asociacion Arrels del Prio-
rat {Raices del Priorato), «5¢ tra-
ta cle recuperar los vinos rancios
duloes dt:mnd personal ¥ r“}f

SBARITAS

miliar con una vejez minima de
GO afios v sin variar el sisterna de
elaboracion, embotellindose, co-
mo hace un siglo, con la etiqueta
de cada uno de sus propictarios.
Son vinos de uvas pasificadas en
|4 cepa quie se crfan en bocoyes de
500 litros v que fermentan du-
rante dos afios debido a la enor-
me cantidad de azicars,

En la bodega de Alvaro Palacios
hay accidn, juventud y pasidn, Es
el auror del vine més caro de Es-
pafia (16.000 peas. botella) v aiin
asi, las vnicas 6,000 botellas de la
cosecha 1994 se las llevaron los ex-
tranjeros, Sorprende ver al mids jo-
ven dé los nuevos valores de este
vino cataldn echando mano a la
teadicidn. «Lo mio es una cons-
rante vuele arrds, Utilizo inos de
mader, prensas antiguas de ba-
rra y mulas para rabajar en la vi-
fia de LErmita. Es imposible me-
canizarla ya que la pendiente del
vifiedo es de abismo™. Su mode-
lo s Petriis, el legendario chireau

donde trabajé con el monstruo




