feines—, i caleulen que encara els queden
cinc anys per endavant per recuperar la
inversid que van fer.

Arribar fins acui no ha estat facil. “Hem
tingut tota mena de dificultats, tant econd-
miques com de manca de suport, aqui ninggd
no ens ha ajudat; per exemple, vam tardar
dos anys a poder legalitear el celler”, expli-
ca Laurent, que va haver de vendre el cotxe
per comprar 'equip de fred del celler, En
canvi, la critica ha estat rotunda. A la Guia
Peiiin, el Sot Lefriec del zo00 i 2001 ja
va figurar entre els millors vuit vins de I'Es-
tat espanyol. Lavaloracid de Robert Par-
ker tampoc no s’ha quedat curta: el Sot
Lefriec 2001 va ser el negre del Penedés
més ben valorat, amb 93 punts sobre 100.
Segons els critics, és un vi cilid, opulent,
rodd i ric en matisos que no sembla un
Penedis, perqué és Penedés en estat pur.,

RENE BARBIER FILL
Priorat de segona generacid

El que més li agrada al fill del “pare espi-
ritual” del Priorat, René Barbier fill, és
estar-se al celler, respirant silenci entre
bétes de vi. Perd ara té massa projectes
entre mans com per passar-hi tota 'esto-
na que voldria. Treballa a Clos Mogador
(el celler de la familia) i des de fa un any
regenta amb la seva dona, Sara Pérez
—filla d'un altre dels visionaris del Prio-
rat—, el restaurant i viniteca Irreductibles,
on també descansa el vi que elabora amb
un grup d'amics, “La vinya dels vuit”, Per
si tot aixd fos poc, amb la Sara estan a punt
de treure al mercat un nou vi i tots dos
assessoren un cellerer de Galicia.

“Més que els estudis, el que és impor-
tant son la il-husié i les ganes de Fer coses.

Hi ha molta gent, molts joves que vénen
al Priorat i decideixen quedar-shi, tot aixd
enganxa”, diu René, Ell té 31 anys i ara una
de les seves principals ocupacions €s aten-
dre les visites de tot tipus que rep a diari.
“El contacte amb Ia gent del sector es con-
tinu, la informacid entre tots nosaltres és
fonamental, parkant-hi he aprés molt™, reco-
neix. Per aixd ara obre les portes als qui
comencen. A mi mhan ajudat molt i penso
rue &5 bo que, entre els petits productors,
els que compartim una mateixa manera de
treballar també ens ajudem”, manté.
René fill va arribar al Priorat sense una
idea clara de quin havia de ser el seu futur.
Criat a Tarragona, els estudis no eren el
seu fort, aixi que va instal-lar-se a la casa
que els avis tenien a Gratallops, onla seva
familia passava molts caps de setmana, i
va matricular-se a I'Escola d’Enologia de

TRENTA~UM. René Barbler viu a Falset | fa els seus vins a Gratallops. A la fotografia de balx, amb uns pampols de vinyes velles de carinyena |, al fons, Falset.
A la fote de la dreta, dalt d"mmes bites de roure del celler Clos Mogador, on reposa ¢f vi hombnim.
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10,1 les ganes de fer coses”.



