MANYETES 2006

Celler: Vinyes de Manvetes

DO Priorat

Varietats: carinyena, garnatxa, cabernet
sauvignon i sird

PVP:55€

wwwyinyesdemanyetes.com

T b an color blavds precids, que és
Vexpressic d una carinyena molt bona.

Dapiid: Vinyes de Manyetes, en nomdés

ducs o tres anyades, s'ha consolidat com
un cellerde referéncia al Priorat, sobretot
quan es parka de carinyena, gue la treballen
miolt bé, Encara que e 2006 nova seruna
anyada excel-lent, perqué les condicions
climgiticues no van afavorir elaboracio
devins de bona guarda, en aques] vise li
preveu una maoll bona evolucio en ampalla.

Carles: &5 un vi forca interessant, que ¢s
presenta amb una bona gamma aromatica.
Hi pocdem trobar una mena de fruila coita,
marcada pel sol de la zona de Gratallops,
freseor amb nobes de fruites negres i alguna
devermella, un canté mineral 1 alguna nota
diespicies, en un fons de pebre,

Fuan: els vins minerals s'estan reivindicant
endiverses zones vinicoles a nivell
mundial, com alguns dels millors vins del
mim, i el Prioral &s una daquestes zones.,

Carles: tot i tenir aquesta quantitat de
carinyena que es podria presentar una mica
reductiva, amb aromes una mica ulanoses.
animals, molt caracteristinues, crec gue és
un vi molt franc i molt sineer en boca,

Diawiel: é=un vi que demana carn, com per
exemple un magret dinec amb fruites del
hose | puré de patates.

CLOS MOGADOR
2006

Celler: Clos Mogador

DO Priorat

Varietats: gnrnatxa, cabernet saavignion,
sirdl i carinyena

PVP: 60 €

www.elosmogador.com

Divig: Velaboraclor dagquest vi, Rend
Barbier, va ser un visionar i cuiva
commencar aixt del Priomat que coneixem
ara. Ens trobem davant d'undels grans
sense cap dubbe: Un vigue per b seva

complexilal necessita molta oxigemnacia,

Reafed: 65 0m vi om 'ha de buscar paisaitge;
noes i vi que margui molt la crianga

sind tot o] contrari, mostra lentorn on

estan les vinyes, Hi e de notar nodes
mediterrnies, com d'espigol, farigola, la
fruita negra tipica def Pricrat, notes de
regaléssia molt marcades, alguna nota
halsimica o mentalada, Cal decantar-lo
PETIIUE S5 LN Vi que necessita aire per poder
EXPresEr-se,

Carfes: estem davant d'un gran vi, Bl miés
interessant &5 el tacte: el carbeter miner:il
&0l que marea aquest vi, i nonomeés
seapressa arcmaticament sind que jo cree
quea mesamés sexpressa en el tacle. Els
vinsdel Priorat tenen un tacte especial,

o s e Fa ferra, Ia Hicoredla, Té un
recorregut molt lang, amb aromes gue
recorden la tinta xinesa, la rogaléssia..

&5 un [aete urm mica secant, amb un tand
present, marcet pel cabernet §la carinyens.
Tiéun pas per boca molt afruitat, molt

potent, molt ampli, molt ufands. Unvi,en

diefimitiva, per acabar la nit § prendre-g"ho
amb molta calma i molt tranguil-lament, ja
oque va camviant amb les hores,



