CATA HISTORICA

Las 20 primaveras de

Clos Mogador

Clos Mogador, el Vi de Ainca Qualificada
de René Barbier, se elabord por primera
vez en 1989, Desde aquellas primeras
novecientas botellas procedentes de
vifedos compartidos, que el Consejo
Regulador descalificd por falta de grado y
utilizacién de vanedades no

hasta la salida de la afiada mdas reciente,
la "09, han ocurrido mudchas cosas.

La “92, por ejemplo, es la primera que
s elabora exclusivamente con uvas de
Mogador (Jos dos afkos anteriores, la
Gamacha procedia de UErmita).

Es entonces cuando Barbier fecha el
nacimiento de su vino de finca como
1al, aundgue ain experimentaria nuevas
evoluciones. A partic de la inawguracion
de las instalaciones de la bodega,

en 1999, por ejemplo, Hasta entonces,
la crianza era solo de 12 meses, pongue
habia que sacar el vino del aho anterior
para dar entrada a la nueva cosecha;
desde ese dia, el periodo de envejecimiento oscila entre los
18 y los 19 meses.

o cambio trascendental se produce a raiz de la compra por
parte de Rend de sus nuevas parcelas de Carifiena, que poco a
poto han ocupada buena parte del porcentage que antes tenia
la Cabernet Sawvdgnon en el coupage <limitado ahora a un
quince por ciento- afirmando aun mas, si cabe, a este gran
Wing en sus rakces prioratinas.

Clos Mogador ‘89

PP Elegante, maduro y vivo. Complejo, bien integrada y ruy

i cdesarrollado, con notas especadas y balsdmicas de monte bajo
¥ mentol, confitura de frutas rojas. Maduro en la boca, equilibrade,

con una sorprendente acidez, sabroso y redondo. Largo y amplio en
5u postgusto de cenezas confitadas,

Clos Mogador ‘91

mwﬁhﬁmmmmpﬁovmm

B desarrollado, con marcadas notas minerales de yodo y plzarra,
betin, apuntes balsémicos de monte bajo, frutas rojes bien maduras
y aguardiente de cerezas. Espléndido en la boca, fresco, pulido,
sedoso, equilibrado, sabroso. Final largo v afrutade.

Clos Mogador ‘92

¥y E! primer Mogldcrdtﬁncl. Algo cerrado de inkdo, despéarta
complejo, profundo, concentrado, con notas de rmentol, brea,
mmaumwm especas, maderas
perfurnadas. Fresco, amable, sabroso y Carmaso en boca, bien
estructurada. Taning viva, final largo y noble.

Clos Mogador ‘95

Extracrdinariamente joven @ intenso. Algo redudido en un

PrirT FRofmento (Recesith cogenacidn), & abre con mancado
caracter mineral, fdsforo y ceniza, especias, monte bajo, oueno, fruta
roj. ENOrme eStructur en boca, Cenln CAnmoss, un punio golsa,
ligeramente bcoroso, Postgusto elegante, frutal, largs,

Clos Mogador ‘96

Algo redudido de inco, &5 expresive, potente y profundo en

nanz. Frutas maduras, confituras, pan de higos, ditles, especias
rragrebies, hoja de tabaco, maderas finas y minerales. Extracndinano
en boca, bien ensamiblado, tanings madunas, gran equilibrio, frescura
en &l paso, con final rotundo, maduro, expresve ¥ anmGnion,

i
Clos Mogador ‘97
Muy sofisticado, complejo y sugestive, Balsimicos de monte
bajo ¥ mentol, tabaco, fondo de betdn, espedas (oumy),
maderas perfumadas (sandala), fruta fresca v compatada, notas de
waca0, Gran paso de boca, Equilibrado, con una acidez fantistica,
frewcn y frutal, sabroso y atercopelads. Largo postgusto fresco,

Clos Mogador ‘98

Elegante, estilizacdo y profundo en nariz, con aromas de frtas

fOfas ¥ N punts citrco de pomels rosado, Notas de Cacao y
maentel, maderas finas, hierbas aromdticas, especias y minerales,
anmano y vivo. Joven en la boca, buena acdez, amplio en matioes:
camass, sabroso, amplio, muy persistente y leno de matices.

Clos Mogador ‘99

mmmm complejo y concentrado, con cierta
profundidad, togues de frutes maduras y confituras, especiag y
cacan, hoja de té, apunte de koor de cerezas, bien ersamblado.
Noble paso de boca, un punto Beoross, Con una BCGET viva que
refresca su paso, tanings cvilizados. Postgusto lango de guindas.

Clos Mogador ‘00

Manz espectaoular. Polente, directs, mineral, complejo,
sugestive, Aromas profundos y madunos de fruta, flones azules,

equilibra, expresho, fﬂ.llal O Y BETTRSnioD. tharg:r.enel
pastgusto,

Clos Mogador ‘01

Jowen, fresco e intenso en nariz, complejo, con mucha fruta en
a2, rotas minerskes de fosioen, huma, notas baldermacas
(jara), apuntes mentoladcs, especias finas, maderas integradas, tinta,
trufa. Wive en boca, sabroso, estructurado y con nervio, Laninos
dulces, centro camaoso. iy largo y elegante en o postgusto,

Clos Mogador ‘02

Amplho y bien definide en nariz, con fruta madura y fondo

mingral dhe tinta y pizars, spurihes balsdemicos y especiados,
fino recuerdo de therra mojada, Expresivo y fino, En La boca se
martiend vivo, con tanings firmes, madurs, canmaoso, equilibradeo.
Postgusto lango v sugestive,

Clos Mogador ‘03

Ammas francos de fruta roja madura y compota, tenos de

higrbas aromdticas, toque o fdsfon y mineral de hiero,
especias, hoja de th, Sugestivo. En boca tiene un paso suave,
goleso. Taninds rasduiod. Se percibe &l alcohol, sungue no agrede,
Final frutal agradable, con notas de aguardiente de cereza.

Clos Mogador ‘04

PP Mu jeven  muy elegante. fruna roja madura y confitads, notas
especiacas de cury, yodo, balslmicos (paloduz), tonos de cacao
y café negro, fondo de tinta, pizama y shumades, oo, Fresco,
profundo y compleo, Poderoso en b boca, muy bien equiibrada,
aterciopelado en el pasc. Fnal pleno de potenda y elegancia,

Clos Mogador ‘05

) Elegante, complejo, sutil y pheno de matices. Muy afrutado

il (guindas), notas de mentol, cantueso, violetas, minerales, tinta,
especias, cacan, Armplio, wabross y slerciopelado en la boca, con
mucha vida por delarte, taninos consistentes, pero sin puntas.
Iuy expresive. Final largo y noble. Gran ving de futurg,

Clos Mogador ‘06

Extraordinariamente frutal en nariz, con frutos negros

(zarzamara, cassis) y frutas rogas muy maduras, balsbmicos
apuntados (monte bajo, jara, rrtamal, minerales, notas animales
de sangre. Jugoso ¥ estructurado en la boca, con un apurnte calido,
Mrfnﬁmm un toque de sequedad en su final

Clos Mogador ‘07

PP Expresivo y elegante en nariz, con muchs fruta en saadn
btk mﬂwa?fhns agules, balsdmicos (paloduz), minerales,
tinta, behin, maderas finas. Grande en la boca, con volumen
¥ paténdis, taningd firmes de gran calidad, camoso, sabroso,
umm equilibrado y muy fresco. Postgusto largs v frutal.
Enonme futura,

Clos Mogador ‘08

Expresivo, concentrado, podercss, 00N Una Nane exuberante

marcada por la abundancia de notes florales y espedias, frutas
rojas y negras, apuntes balsdmicos, minerales, maderas finas.
Potenite y sugestive, Vive en el paso de boca, sabeoso, camoso,
m!?ﬂmmﬂﬁnmmmlﬂmmﬁdlﬂgﬁy
estilizado,

Clos Mogador ‘09

Grande. amplia, profunds, fresce v seno, potente v sutl,

il aromas de frutillos rojos ¥ negros, grosellas, cireelss megras,
fondo de narania sanguina, monte bajo, madenas de calidad,
apuntes minerales, tooo bien ersamblado. Foterte y concentrada én
la boca, directo, frutal, equiibrade, sabnoso, armanico y expresho,




