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ENOLOGIA

Primer cuarto de
siglo en el Priorat

Marisa Anglés. Barcelona
Cuatro bodegueros de la de-
nominacion de origen del
Priorat (Tarragona) celebra-
ran el proximo sabado su pri-
mer cuarto de siglo. Se trata
de René Barbier Ferrer (Clos
Mogador), Daphne Glorian
(Clos Erasmus), Alvaro Pala-
cios (Clos Doff) y Josep Lluis
Pérez (Clos Martinet), que
empezaron compartiendo
un mismo espacio paralaela-
boracién del vino, pero cada
uno con sus propios vifiedos
y su particular forma de ven-
dimiar.

Enlaactualidad, cuandoya
cada uno cuenta con su pro-

LOCOS POR UNA TIERRA DIFiCIL

Los cuatro bodegueros confesaron tener un
“idilio apasionado” con la tierra del Priorat,
cuyas caracteristicas permiten
producciones escasas en volumen pero de
una gran creatividad, aseguraron. Dos de
ellos, René Barbier y Josep Lluis Pérez, son
catalanes, pero los otros dos son del Priorat
por adopcién: Daphne Glorian sigue
viviendo entre Estados Unidos y la comarca,
donde, —reconoce- “nunca lograremos
grandes cantidades pero si hacer lo que nos
gusta a cada uno’, mientras que Alvaro
Palacios, miembro de la familia Palacios
Remondo y procedente de Alfaro (La Rioja)
seinstalé en el Priorat en 1989, atraido por
sus terrenos de pizarra, las marcadas
inclinaciones de los vifiedos, el fuerte sol y

pia bodega, tienen muchas
cosas en comun, como su pa-
sion por el Priorat y la varie-
dad de uva garnacha, pero se
mantienen fieles a sus parti-
culares estilos. “Aunque to-
dos jugamos con la garnacha
y la carifiena, hay una dife-
rencia abismal entre los vinos
de unos y de otros”, afirmd
René Barbier el pasado mar-
tes en uno de los actos de ce-
lebracion de este 25 aniversa-
rio, en el restaurante Caelis
de Romain Fornell.

Josep Lluis Pérez recordd
que cuando los cuatro bode-
gueros empezaron a plantar
sus vifiedos, en los afios se-
tenta y ochenta, se les acon-
sejaba que eligieran varieda-
des como el merloty el caber-
net. “La garnacha tenia muy
mala fama”, apunté Daphne
Glorian. A lo que Alvaro Pala-
cios afiadio: “y, sin embargo,
es una uva elegante, risuefa,
vital, estable, rica y 4cida, que
da el vino mas alegre y vital
del Mediterraneo”.

Cuando estos cuatro apa-
sionados del Priorat iniciaron
sus proyectos, hacia cuarenta
afios que no se plantaba una
sola vid en esta zona vinicola.

los vientos procedentes del mar.

“Framos un grupo de roman-
ticos apasionados para los
queel proyectodel vinoloera
todo”, explico Palacios. “Sa-
biamos que en Espafia tenia-
mos un buen terroir y que-
riamos demostrar fuera de
nuestras fronteras que no ha-
bia competencia entre noso-
tros. Y a partir de los afios no-
venta, cuando ya trabajéba-
mos por separado, continua-
mos con ese espiritu de ayu-
damutua”, recalcd.

Clos Martinet esta actual-
mente en manos de Sara Pé-
rez, que forma parte de la se-
gunda generacion de esta
empresa familiar; Alvaro Pa-
lacios ampli6 sus instalacio-
nes en 1998, con el traslado a
la sede de Gratallops y elabo-
ra ya 300.000 botellas anua-
les; Daphne Glorian exporta
mas de un 80% de su produc-
cion y algunos de sus vinos
han conseguido los cien pun-
tos Parker; René Barbier
continia con la tradicion viti-
vinicola pero ha introducido
la agricultura ecoldgica y de
biodiversidad.

Alvaro Palacios, Josep Lluis Pérez, Daphne Glorian y René Barbier iniciaron sus pro-
yectos vitivinicolas hace 25 afios en el Priorat. Compartian un espacio para vendi-
miar pero cada uno tenia su propio vifiedo. /Arduino Vannucci.




