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3.9 del celler Abadal, VFG des del 2016. rotos: MANOLO GARCIA

Els millors vins de la nostra terra

Catalunya suma dos vins a la prestigiosa llista de Vins de Finca Qualificada

Cronica

EMPAR MOLINER
BARCELONA

arda plujosa a Barcelona.
Per arribar al Palau de
Pedralbes hem de xipo-
llejar entre els tolls dels
jardins, pero a dins ens
trobem amb la calidesa d'una gran
festa. Hihal’acte d’entregade les dis-
tincions Vins de Finca Qualificada
per part de 'Incavi. Només entrar,
em trobo el marxant de vins Quim
Vila (un dels homes, sempre ho diré,
que més plaer m’han donat). Se’l veu
contentpels premiats. “Elshasd’en-
trevistar!”, em diu. El master of wine
Alvaro Ribaltapujaal’escenariipre-
sental’acte. Semblaemocionat. Des-
prés dirigira el tast. Es I'anic master
ofwinede Catalunya, undels pocsdel
mon. Hi ha més premis Nobel de la
pau que masters of wine, més astro-
nautes que masters of wine.
Unvidefinca qualificada és unvi
de gran qualitat, amb caracteristi-
ques especials. El titular de les vi-
nyeshadesereldelceller,ielvis’ha
d’elaborar en aquest celler, situat a
la finca, o molt a prop. Les vinyes
han de tenir com a minim cinc anys
d’antigor, i un rendiment del 15%

menys que el rendiment de la vari-
etat en aquella DO. Segons la Gene-
ralitat, el celler que solliciti aques-
ta distincid “ha de tenir una trajec-
toriade prestigiiqualitaten el mer-
cat per un periode no inferior a 10
anys, ’envelliment ha de fer-se en
botes de fusta de roure amb una ca-
buda maxima de sis-cents litres”. Al-
guns d’aquests viticultors seuenjaa
les taules de tast. En René Barbierva
ser el primer en aconseguir, per a
Clos Mogador, del Priorat, aquesta
distinci6 que tenen, fins a saber-se
els dos nous premiats, dotze cellers
catalans. “Aquest premi serveix per
donar importancia a la zona, més
que no pas a la marca”, em xiuxiue-
ja. Al seu costat, ’Albert Costa, de
Vall Llach, que també té el guardo,
pel Mas de laRosa (em costara molt
no escriure “iconic”, avui). I més en-
114, un altre admirat: 'autor d’El Tei-
xar, de Vinyes Domeénech. Tots ells,
tots dotze, juntament amb els nous
guardonats, pujaran a I’escenari.
Hihal’Edetaria, dela TerraAlta,
que a causa de la pandémia es va
quedar sense recollir el guardd
quan I’hi van donar. Al Priorat, a
partdel Clos Mogadoriel Mas de la
Rosa, hi ha els Clos Fonta i Coma
Blanca, de Mas d’en Gil. Al Pla de
Bages, el 3.9 d’Abadal i Arnau Oller
d’Heretat Arnau Oller,ial Penedeés,
els de Jean Leon (La Scala, Le Ha-
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vre, Vinya Gigi i Vinya Palau). La
Mireia Torres, de Jean Leon, i la
Marta Rovira, de Mas d’en Gil, se
saluden, cordials. No puc admirar-
les més, aquestes dones del vi.

La directora de I'Incavi, ’Alba
Balcells, explica, amb el seu accent
DO Costers del Segre: “Hem passat
de gairebé dos anys a gairebé dos
mesos”. I es refereix ala tramitacid
dels vins de finca qualificada, per-
queé ja deuen saber que als artistes
els costa molt la paperassa. “Totes
lesregions vitivinicoles del mén te-
nenels seus vins insignia”, diu. I afe-
geix: “Catalunya també”.

Els dos nous socis del club

I en aquesta ocasid s6n dos vins
nous els guardonats. Un de I’'Em-
pordail’altre del Penedes. E1Vd’'O
2, del celler Vinyes d’Olivardots, i
I’Avi Ton, del celler Eudald Massa-
na Noya. Les autores d’Olivardots
pugen al’escenariirecullen el guar-
dé per aquest 100% carinyena, que
aratastarem. Després ho fan els au-
tors de ’Avi Ton, un 100% xarel-lo
del celler Eudald Massana Noya.
La consellera Jorda, tota franca,
al’horadelafoto de familia diu “No
hi cabem, fem-la a baix”, i tothom,
somrient, lifa cas. “Aviam, René”, fa
algt. “Dues reflexions molt rapides,
poca cosa puc afegir, després de les
paraules de la directora de I'Incavi,

queno sé qué hadinatavui pero ens
ha fet una explicacié molt amplia”,
diu. I hi ha somriures. “El vi catala,
elvidel nostre pais, és excepcional”,
diu. I afegeix: “Sense el pages, sen-
se la pagesa, la viticultura no seria
possible”. El reconeixement Vi de
Finca Qualificada ésla maxima dis-
tincié que potaconseguir unvi cata-
la. Comenca el tast.

“Aracomencarem aservir el pri-
mer vi, un xarel-lo de la DO Pene-
deés, de més de setanta anys, I'Avi
Ton, fermentat en inox i d’aqui
passa a botes noves de castanyer.
Unvique no s’amaga del seu carac-
ter més extravertit,ambuna fruita
molt madura, generosa”, explica
I’Alvaro. Tastemiens meravellem.
El castanyer —aquesta fusta no tan
coneguda en el moén del vi- li do-
na, explica I’Alvaro, aquest carac-
ter més mediterrani, amb tocs de
préssec d’Ordal. Tothom enraona,
emocionat. “Aquests tocs de fonoll
espero que els podreu tastar, per-
que jo encara tinc la copa buida”,
diu, fent broma. Aix0 si que és un
tast a cegues!

Gaudimdel 3.9,2019,d’Abadal, un
classicdel’estimada DO Plade Bages,
un dels grans de la nostra cultura. I
el vinya La Scala, 2016, de Jean Le-
on, mésvarietal, fruitadel bosc negra
ifresca, amb cuir i cigar, bolets i so-
tabosc. E1Vd’02,2016, Hortd’en Ri-
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Els 14 vins amb
distincié VFQ
DOQ Priorat

© Clos Mogador, del celler Clos Mogador
e Mas de laRosa, del celler Vall Llach

o Clos Fonta, del celler Mas d’en Gil

© Coma Blanca del celler Mas d'en Gil

DO Penedés

e VinyaLaScala, del celler Jean Leon
e Le Havre, del celler Jean Leon

® Vinya Gigi, del celler Jean Leon
 Vinya Palau, del celler Jean Leon

® AviTon, del celler Eudald Massana
Noya

DO Pla de Bages

o Arnau Oller, del celler Heretat Oller
delMas
© 3.9, del celler Abadal

DO Montant

eTeixar, del celler Vinyes Doménech

DO Terra Alta

© Mas Edetaria Selecci6, del celler
Edetaria

DO Emporda
©\/d'02, del celler Vinyes d'Olivardots

era, mediterrani, rustic, perquelaca-
rinyena és indomita, pero les vinyes
centenaries s’adapten al terreny, su-
portenlatramuntana. Saben patir. E1
Mas Edetaria 2019. Una regio afec-
tada pels elements, la sequera, la ca-
lor. “Cellers com aquest demostren
que es poden fer vins fins, elegants,
que demostren el terrer. La garnat-
xa estava, fins fa quatre dies, total-
ment menystinguda”, fal’Alvaro. Pe-
roellshan demostratquelagarnatxa,
de la qual parla Dante ala Divina Co-
média, és una varietat per volar. Per
als curiosos: Dante explicaque al pur-
gatori hi ha un capella que purgaels
pecats. I els pecats sén “Canguille de
Bolsena e la vernaccia”. Les anguiles
ila garnatxa. No s’hi posava per poc.
L’Alvarodiuque el maridariaambun
peix greixds (parlem d’un vi negre).
Aquii alla sento prescriptores (cada
cop n’hi hamés, de dones del vi) que
diuen que “esta espectacular”.

I el Clos Mogador 2014 és I'uni-
corn del final (unicorn: gran ampo-
1la de vi reconeguda per tothom).
Garnatxa, cabernet, syrah. Un dels
vins (iconics) de Catalunya. René
Barbier. Llicorella, mineralitat en
nas de les pissarrres del Priorat, vi-
nyes en coster, intensissim, en la se-
va plenitud. Tothom somriu, agra-
int en silenci que en Barbier hagi
portat, justament, aquesta anyada,
que potser no tornarem a tastar. El
cabernet li dona el mentol, el bal-
sam, l’especia, la fruita madura,
l’acidesa que et porta lluny, un dels
millors exemples dels vins de lanos-
tra terra. Terra de vins increibles.
Tant de bo, estimats lectors, po-
guessin ser almeulloc. Sortimiens
fem petons. El vi fa sang, per6 tam-
bé fa tot el contrari. mm



